ESPECIAL NAVIDAD 2023
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PIZZA D AUTORE - RESTAURANTE ITALIANO
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PICOTEO DEL MAR

Crema de alubia blanca con mejillones y alga
crujliente, raviolo frito relleno de cangrejo con salsa
al sesamo tostado, rollito de salmdén ahumado relleno
de queso fresco v rucula con caviar de balsamico.

CRUDELIA

Carpaccio de Wagyu certificado con tomate cherry,
marmelada de tomate amarrillo del Vesubilio, rucula,
tierra de boletus vy mix de pimienta Jamaica.

PASTA

MARE BLU

Linguine con bogavante azul, tomate cherry, caviar
negro de seplia, marmelada de tomate amarillo del
Vesubio.

O ESTRELLAS

Ravioll rellenos de cotechino de Modena IGP, Puré de
patata roja, mantequilla de tierra de boletus yv queso
Grana Padano DOP.

CARNLE Y PESCADO

CORDERO NAVIDENO

Costillas de cordero lechal a la parrilla con salsa de
castanas ahumadas en horno de lena y patatas
tempranas.

PARRILLILADA MIXTA DE PESCADO (4 PERS.)

Lubina, pez espada, calamr patagonico, langostinos,
ensalada mixta v patatas tempranas.

SOUTE DE MARISCOS (4 PERS.) BbAJO PEDIDO

Mejillones, almejas, concha fina vy otros mariscos
segun mercado. Con sopa de tomate vy tarallil.

12 €

16 €

18 €

16 €

16 €

18 € X
pers.

12 € X
pers.
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PUIZZ A

LOS COLORES DEL MAR

Masa al negro de sépia, marmelada de tomate amarillo
del Vesubio, bogavante azul, tomate cherry, fondue
de queso azul semicurado DOP, lechuga de mar
crujiente v coral rojo.

EL BPOSQUE DE INVIERNO

Salsa de castanas ahumadas en horno de lena,
cochinillo al horno (porchetta ariccia IGP), provolone
semipicante, cebollitas borretanas confit y tierra de
boletus.

20 DICIEMBRE

Berenjenas rebozadas a la parmigiana, ragu
napolitano con salchicha yv costilla, mozzarella de
bufala Campana DOP, ricotta vy parmesano.

GUAZZETTO NAVIDENO

Masa al negro de sépia, salsa de tomate cherry. pulpo
del mediterraneo, calamar, langostino, mejillones,
rucula.

CRUDELITA

Marmelada de tomate cherry amarillo del Vesubio,
carpaccio de Wagyu certificado, rudcula, tomate
cherry, caviar de balsamico, parmiggiano Reggiano
DOP v pimienta Jamaica.
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2 2 €

18 €

17 €

19 €
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RPOS TR

PANETTONE FARCITO CON TAZA DE CHOCOLATE 8 €
CALIENTE CON NATA Y CARAMELO SALADO

PANDORO FARCITO CON CREMA DE PISTACHO 7€
ITALIANO O CHOLATE

CHOCOLATE CALIENTE EN TAZA BORRACHERO 6 €
CON RON O AMARETTO O STREGA CON NATA

MINI PANETTONE PAN DI STELLE CON CHOCOLATE 7 £
BLANCO Y NEGRO

CREA TU MENU 2

pers.

Elige una entrada, un plato principal (pasta,
pescado, carne, pizza) postre, en nuestro mendtu
especial de navidad; aperitivo (cava), agua, cerveza,
refresco, 2 copas de vino por persona incluidas.

Distillados no incluidos.

Pregunta al personal en servicio para crear tu menu
vegetariano.
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