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Nuestra pizza se define “pizza contemporanea” Se ear:

su masa ligera y su borde alto y-alveolar. Nuestra masa {i

inimo de 70% de hidratacion que le da una textura suave, el
La cocion en horno/de lena que esta elaborado por artesanos que

de harinas molidas a la piedra le-da un sabor mas intenso.

utilizan materias primac; como silicio, ‘piedra pomez y arcilla
refractarid proyeniénteidel volean Vesubi
2 'La cobertura? iSolo materias primas artesanales, rlgorosclmm‘te,

0 “biseotto di Sorrento”l___.

_ seleccionadas y gourmet!
N u@ir(ﬁ @rovedor(,s Ttalianos nos garantizan prod@s frescos y
| ~ de altisima calidad, todos ¢on marca DOP y [(’f? -

Algunoa de nuestros partnegs;
r‘ -

f.c» q LEVONI

. = CIOL %
U F M EGIDIO %
& :

’OQ T “ﬂ”‘ —_ = "ul"' ’ ....'

— f‘-




®

DE NORTE A SUR
Mascarpone aromatizado con ajo y pimienta negr
Bologna al pistacho

IGP, burrata Pugliese a la trufa negra, Mozzarella y aceite de oliva

virgen ext
5 i .
Porchetta ' ic IGP (cothinille al horme), provola de f
patatas al "?,':f
e d

; ' € ' e i i . xtra.
horno, mayonesa a ba lrufa y ace > oliv irgen extra
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azul de bufala (blu di hqfala
giano reggiano 24 meses, burrata

CUATROS REYES DE
Pesto de nueces auloécton

*volone del Monaco 1G
de bufala y oro 24k.

ESUVIO
Tomate cherry amarillo y f'ojo del Vesubio provola de bufala,
tomate S. Mgrzano secado al sol, racula y aceite virgen extra.
' ego 0 jamon de P m 15.00€).

'\.{\i é’

cebolla con carne de vaca madurada, mozzarella y

_QWOBOSCO

Salsa de nueces, salchicha fresca casera, cebollitas conﬁ%; pate de
trufa negra, piedra de boletus, queso de cabra, aceite de oliva
virgen extra.

L
DACTILIFERA {

Stracciatella de Burrata, datiles i
mascarpone y gorgonzola DOﬁ envueltos con jamon de Parma
DOP, miel de acacia y fondue de Pv%glano Reggiano DOP y
aceile de oliva virgen exlra ’

COCHINILLO GOLOSO J "

Ragu blanco de cebolla, cochinillo al horno (porchetta de
Ariccia IGP, champimones, queso azul de Bafala, mozzarella,
chips de patatas Violetas, chips de pancetta.

pedjoul rellenos de cremoso

¥
1§7 59 Q€

10.50 €

ey €

14 €

16 €

a8t €




dmatg % Marzano, ﬁlozzarella campana, albahaca, aceite de oliva
‘virgen ét\tra
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~albabaca, acel
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,aceile de
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icotla fresca de bufala, tomale

itano, pimienta negra.
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Tomate S. 'M A "Zano
albahaca, aceite de
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I TE GENERACIONES,

; a lenta coceién en vino
Reggﬂgno y albahaca.
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Seddidadla Bologna IR'}P con
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Pasta fresca al hueyvo
salchicha fresca ¢
Reggiano y albahac

NIDO GENOVESE

' - 4
GNOCCHI : \

Gnocchi de patatas con salsa de nueces y Parmigiano Reggiano
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lamar de Huelva,

ATTOZ ).
-

, calabacin, lomale,

E
* Parmigiano
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A POR MAESTRO RTESANOS

UCIENDO PRODUCTOS FRESCOS
LOS CARGAMOS
NUESTRAS NECESIDADES.
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12€

17.50¢€

13€

12€

14€

14¢€




y provola con
aladita de racu

18¢€
N

aar en salsa d'e\wmale

17€

%

L con milaﬁes&#i'l,:'
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. LAS RACIONES DE ESTE MENU INFANTIL ESTAN
NSADAS PARA EL APETITO DE NINOS HAS"
¥ ! ANOS.
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MOVOLONE AL HORNO
"Provolone, salsa de tomate SMarzanp
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X racion

2€ x racion |




FANTA NARANJA

AQUARIUS ORIGINAL
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PINTA VICTO




